Menus du 1 septembre au 16 octobre 2026

RESTAURANT SCOLAIRE LE PETIT BOIS ET LA CLEF DES CHAMPS DE
VOUILLE

Légende :
Produits Bio Produits Labellisés @
Produits Péche durable @ Produits Local @

Recette cuisinée 6

lundi 31 ao(t 2026 - mardi 01 septembre - jeudi 03 septembre - vendredi 04 septembre lundi 28 septembre - mardi 29 septembre - jeudi 01 octobre - vendredi 02 octobre
SALADE DE TOMATES, SALADE DE RIZ, MAIS ET
MELON C\ﬁl’\\j‘;gﬂégﬁév BASILIC, VINAIGRE TOMATES, VINAIGRETTE BETTERAVES EUFS DURS, CONC%“JngsESAUCE
BALSAMIQUE VINAIGRETTE
HAUT DE CUISSE DE - -
A SAUTE DE PORC, SAUCE SAUCISSE DE VOLAILLE, CORDON BLEU GRATINE DE LAMER AU
BOLOGNAISE AU BOEUF POULET ROTIALX TAJINE DE POISSON CURRY COCO SAUCE FORESTIERE VEGETARIEN COLIN MSC @
. SEMOULE BIO, LEGUMES . ECRASE DE POMMES DE
MACARONIS BIO @ HARICOTS VERTS A L'AlL TAJINE FLAGEOLETS A L'AlL RATATOUILLE DU CHEF HARICOTS VERTS BIO @ TERRE DU CHEF
- - YAOURT BIO LOCAL BUCHETTE AU LAIT
COMTE AOP @ MIMOLETTE SUISSE SUCRE SUCRE @ MIMOLETTE SAINT NECTAIRE AOP @ MELANGE
TARTE AUX ABRICOTS ET CRUMBLE DE FRUITS - A
POT DE GLACE AMANDES FRUIT DE SAISON COMPOTE ROUGES LIEGEOIS A LAVANILLE CONE GLACE
lundi 07 septembre - mardi 08 septembre - jeudi 10 septembre - vendredi 11 septembre lundi 05 octobre - ma 6 octobre - j 8 octobre - vendredi 09 octobre é
ADE SALADE DE °
MOUSSE DE FOIE, CAROTTES RAPEES, - < CONCOMBRES, A =
CORNICHONS VINAIGRETTE PASTEQUE COQUILLETTES HVE, TABOULE (SEMOULE HVE) VINAIGRETTE SALADE ESPAGNOLE SAUCISSON A L'AlL <
TOMATES, MAIS IN
- N <
SAUTE DE POULET, SAUCE ROTI DE PORC AU MIEL ET PIZZA A LATOMATE ET BRUSCHETTA A LATOMATE, A A e i o
A LA CREME A LAMOUTARDE. VIOZZARELLA COLOMBO DE COLIN MSC @ CHIPOLATAS LAMOZZARELLA ET AU BASILIC BEUF A LA TOMATE COLIN MSC MEUNIERE @ °
aQ
o
POMMES DE TERRE SALADE VERTE, LENTILLES VERTES AU SALADE VERTE, VINAIGRETTE CAROTTES AU PERSIL = =
PENNES BIO 5o RISSOLEES VINAIGRETTE BALSAMIQUE PIPERADE s BALSAMIQUE PLAT GRATIN DEPINARD H
2
GOUDA CANTAL AOP @ YAOURT AROMATISE BIO @ EDAM COMTE AOP @ CAMEMBERT YAOURT BIO LOCAL TOMME NOIRE :
NATURE Q
FRUIT DE SAISON CREMELDOECSASIFRT BIO Bio CONE GLACE FRUIT DE SAISON POT DE GLACE YAOURT AUX FRUITS FRUIT DE SAISON ECLAIR AU CHOCOLAT §
g
=3
(=3
lundi 14 septembre - mardi 15 septembre - jeudi 17 septembre - vendredi 18 septembre lundi 12 octobre - mardi 13 octobre - jeudi 15 octobre - vendredi 16 octobre 38
= A HARICOTS BEURRE AU - A CHIFFONNADE DE SALADE =1
MELON oA SRATIEA TOMATES, VINAIGRETTE PERSIL, VINAIGRETTE MACEDOINE DE LEGUMES CEL&E"\AFZ?L\J’LEA%’;UCE L= VERTE BIO AUX 2
BALSAMIQUE CROUTONS =
5 - - A HOT DOIGT (HOT DOG a
PILON DE POULET ROTI LASAGNES AU SAUMON DU SAUTE DE PORC AUX SAUTE DE DINDE A LA FILET DE COLIN MSC @
FALAFELS, SAUCE BLANCHE - CHILI SIN CARNE POIS BIO = HALLOWEEN), SAUCE Y ’ Q ]
MARINE CHEF CAROTTES ET AU THYM @ CREME TOMATE ET CORNICHON SAUCE A L'ANETH ~ 2
SALADE VERTE, %
BOULGOUR RATATOUILLE DU CHEF VINAIGRETTE CHOUX-FLEURS RIZ PILAF HARICOTS VERTS FRITES PUREE DE POTIMARRON ﬁ
BALSAMIQUE 2 o
~ o
FROMAGE BLANC BIO BUCHETTE AU LAIT FROMAGE BLANC BIO =
CAMEMBERT Aotk D TOMME GRISE BRIE ELANGE SAINT PAULIN TOMME NORE | ; S e AT URE (Bio) £
E ~ - <
CREME DESSERT AU - - GATEAU D'HALLOWEEN 3
CARAMEL FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON ECLAIR AU CHOCOLAT YAOURT AROMATISE BIO @ FRUIT DE SAISON SANGUINOLANT FRUIT DE SAISON ;
<
lundi 21 septembre - mardi 22 septembre - jeudi 24 septembre - vendredi 25 septembre
SALADE DE CAROTTES RAPEES A LA
COQUILLETTES HVE MELON VINAIGRETTE PATE DE CAMPAGNE
SAUCE COCKTAIL
TAJINE DE POULET AUX BOULETTES DE BLE A LA
SAUCISSE DE TOULOUSE ABRICOTS TOMATE ET AU BASILIC BRANDADE DE COLIN MSC @
PETITS POIS AUX SEMOULE BIO/ LEGUMES
oeNONS ANE macaronisBio (19 SALADE VERTE
CANTAL AOP @ TOMME BLANCHE EMMENTAL SUISSE SUCRE
CREME DESSERT
FRUIT DE SAISON CHOCOLAT LOCAL @ ILE FLOTTANTE DU CHEF FRUIT DE SAISON

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



